
Abholzeiten:

Mo–Do, 11–14 Uhr 

Fr–So, 11–19 Uhr

Bringen Sie Ihr eigenes Geschirr mit um Müll zu  
vermeiden. Zustellung nach Hause oder ins Büro  
möglich. Wir freuen uns, wenn Sie am Vortag bis  
16 Uhr telefonisch bestellen: 02252 / 87 626
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WWochenend’ Spezialitäten 
9.–11. April
Rindsbraten mit Knödel und Preiselbeeren  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   	 13,40

Bärlauchstrudel mit Schittlauchsauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       	 5,40

16.–18. April
Kalbsbraten mit Reis und Gemüse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          	 13,60

Ratatouille  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                             	 6,60

23.–25. April
Rindsgulasch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                           	 7,60

Karpfenlocken mit Basilikum-Hollandaise  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   	 8,60

30. April – 2. Mai
Spargel Cordon Bleu mit Petersilerdäpfeln & Sauce Tartare  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	 11,60

Steirisches Wurzelfleisch mit Salzerdäpfeln  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  	 9,80

Mühlfeldhof

Tipp ☞
Sparen Sie Wasser, trinken Sie Wein! Regionstypischer Zierfandler, 
junger Rheinriesling oder Sauvignon Blanc, leckeren Chardonnay 
oder Zweigelt & am Abend ein Glas Nosferatu.
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KKalte Schmankerln 

Hauerjause	 8,40 
Schweinsbraten, Hausspeck, Presswurst, Emmentaler, Gouda, Liptauer

Käsevariation	 6,20 
Emmentaler, Gouda, Chilikäse, Bavaria blue, Liptauer

Kümmelbraten-Carpaccio	 4,80 
Fein aufgeschnittener Kümmelbraten mit Senf, Kren & Gurkerl

Mühlfeldhof

Tipp ☞
Sparen Sie Wasser, trinken Sie Wein! Regionstypischer Zierfandler, 
junger Rheinriesling oder Sauvignon Blanc, leckeren Chardonnay 
oder Zweigelt & am Abend ein Glas Nosferatu.

Täglich
Mo–So
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WWarme Speisen 

Frittatensuppe	 3,20

Hühnereinmachsuppe	 3,60

Hühnerschnitzerl	 8,20

Schweinsschnitzerl	 8,20

Gebackene Zucchini	 8,20

Gebackene Champignons	 8,20

Schweinsbraten vom Schopf mit Kraut & Knöderl	 10,60

Spinat-Schafkäseknöderl mit Basilikum-Hollandaise	 7,20

Mühlfeldhof

Tipp ☞
Sparen Sie Wasser, trinken Sie Wein! Regionstypischer Zierfandler, 
junger Rheinriesling oder Sauvignon Blanc, leckeren Chardonnay 
oder Zweigelt & am Abend ein Glas Nosferatu.

Täglich
Mo–So
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BBeilagen
Knöderl	 2,60

Kraut	 2,60

Pommes frites	 2,80

Braterdäpfel	 2,80

Salate
Erdäpfel	 3,20

Kraut	 3,20

Schwarzwurzel	 3,20

Süßes
Apfelstrudel	 3,40

Topfenstrudel	 3,40

Topfenstrudel + Vanillesauce	 4,40

Schoko-Nuss-Schnitte	 3,40

Täglich
Mo–So

Mühlfeldhof

Tipp ☞
Sparen Sie Wasser, trinken Sie Wein! Regionstypischer Zierfandler, 
junger Rheinriesling oder Sauvignon Blanc, leckeren Chardonnay 
oder Zweigelt & am Abend ein Glas Nosferatu.
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